Zeytin
Iskelesi

@ Basini Komili'nin
¢ektigi, kendi yagini 5|kmay|p uretladen aIdlgl
zeytinyaglanint siseleyen ve pazarlayan blytk kuruluglara
bir oyuncu daha katildi: Zeytin iskelesi. Bu yeni iskelenin
sahibi ise izmir Tire kékenli Kuloglu grubu. Bir litrelik
cam siselerde, ayrica bir, iki ve bes litrelik teneke kutularda
satisa stirtilen Zeytin iskelesi marka zeytinyaglari Ege
Bélgesi mahsulii Naturel Sizma (15 TL), Naturel Birinci
(14.5TL) ve Organik Naturel Sizma (17 TL) olarak Ug gesit.

@ En ¢ok ylizde 0.8 asit oranindaki Naturel Sizma,
Edremit ve Ayvalik yaglarindan olusuyor. Rengi koyu san,
kokusu vasat, tad: hafif biberimsi. Bir de 0.8 asitli Organik
Naturel Sizma’'nin tadina bakalim: Rengi giizel sar), hafif
meyvemsi kokulu, hafif biberimsi tath ama biraz hafif
yani ‘gevsek’ bir yag. Cocuklar bu yagi sevebilir. Tire ydresi
zeytinyaglanndan Uretilmis en ok ytizde 2 asitli ‘yemeklik’
ve ‘kizartmalik’ Naturel Birinci'ye gelince: Rengi koyu san,
kokusu fena degil, tad: biraz daha keskin. Yemeklere,
salatalara ve de sabah kahvaltilanna iyi gider.

- @ Kisacas, belki ‘butik’ yaglar degil ama yeterince
kahteh ozellikle, yemeklik ve kizartmalik yaglar olarak
dnerebilirim. Fiyatlan da zaten uygun. Daha énce TARIS
binyesinde calismis olan Fatih Canikli'nin genel |

midarliginG yaptig Zeytin Iskelesi; saf zeytlnyagmm
dismant hava ve igikla temas asgariye indirmek igin de
masraftan kaginmamis. Cami da kapagi da, akiticisi da
glzel siseler. Tabi bu da, maliyete tesir ediyor. Zeytin
Iskelesi'ni kutlamak gerek: Zeytinyaglan marketlerde
boy gosteren teki markalara gore 1-2 lira daha yiksek
fiyatta sunsalar bile, piyasaya bir dalip gkan sorumsuz
orta ya da kugk 6lcek zeytinyagi pazarlama sirketleri
gibi, gérece diistk kaliteli zeytinyaglarini sisli siseler
icinde uguk fiyatlarla satma cabasinda degiller.

@ Gelgelelim, zeytinyad: sektord hala krizi
atlatabilmis degil. Piyasaya yeni bir biytik alicinin
¢lkmast, Ureticinin yizan biraz guldurebilir, o kadar.
Cunk, Ege borsasinda iyi sizma yagin kilosu su siralarda
7 liranin altinda. Uriin kalitesinin korunmasi icin
modern teknoloji kullaniimas tabi dvtilecek bir ¢aba.

Ne var ki, Urdntn kendisinin daha da kaliteli olmasi igin,
zeytinyad Ureticilerinin de ylzlerinin glilmesi gerek.
(Irtibat igin: 0532 291 02 69)




