in zeytinyad! konusuna girmistim. “Zeytin
D Iskelesi” markasi, bir grup gazeteciyi Ti-

re’deki dolum tesislerine gotiirdii. Bugiin
konuya devam edelim zira gelen mektuplardan
anladim ki zeytinyad sevilmesine ragmen hem
detaylan bilinmeyen hem de Ulzerine ¢ok biiyiik
oyunlar oynanan bir urtin. Bilmekte yarar var.

Dedigim 6zetle su idi: Sadece sikilarak el-
de edilip o vaziyette kullanilabilen tek yag
zeytinyadi. Diger biitiin yaglar, soframiza
gelene kadar agir islemlerden geciyor.

Buna karsn zeytinyagi, parfim gibi ¢ok hassas
bir irtin. Isidan, siktan, ambalajindan ve oksijen-
den ¢ok etkileniyor. Renksiz sisede 2 glin boyunca
glneste brakmn, o yag 6liyor. En iyi kosullarda bile
tutulsa oksijenle temas ettigi stirece 6 ay icinde 6zel-
liklerini vitiriyor. Tadh, kokusu, vitaminleri kalmnjor.

Tam bu climleyi bitirmisken bir arkadasim
soyle bir mesaj ath: “Cunda’dayiz. Diikkanin
birinde musluktan zeytinyag doldurulu-
vor, 1 teneke aldim. Sen de ister misin?”

Gildim kendi kendime...

Simdi kizcadizn “Cunda’dan yag aldim,
cok giizel!” zevkini “ama isik... ama 1s1... ama
oksijen\'85” deyip nasil bozabilirsin ki? Kiicticiik
dikkanda o tankin deli gibi 1smdigini, musluktan
akarken yagin bol bol oksijenlenmesini gectim (iyi
bir sey degil zeytinyadi icin) insan 20 - 30 litreyi 6
ayda nasil titketebilir ki? Ustelik séz konusu yag
gecen senenin yadi. 2009 yad heniiz ¢tkmadi.
Yani Aralik’ta sikilmis olsa zaten en az 9 ayhk bir
vagd. Bir de sende kalacak en az bir 9 ay... Bir bu-
¢uk il sonra sen ne yemis olacaksin? Has mente-
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se vagdil! Yillar 6nce bir baska zeytinyad markasi-
nin diizenledigi bir zeytinyad: gezisine katilmistik.
AyvaliK'a gidip bizzat zeytin toplayip once gele-
neksel sonra modern kontinii yaghanelerde zeyti-
nin nasil sikildi@ini gérms, sonra da fabrikaya gi-
dip zeytinyad: testi yaprstik.

Oniine ayni tip bes bardakta bes ayri marka
zeytinyad! koyuyorlar. Her biri ayn bir marka.
Hangisi hangisidir bilmiyorsun. Her birini tadip
fikrini yaziyorsun. i¢lerinden sadece biri gezdigi-
miz fabrikanin yag:. Grubun yansindan ¢odu en
iyi zeytinyadi diye 5 numarali bardaktaki yagi
yazdi. Ohh mis gibi toprak, mis gibi zeytin, mis
gibi yaprak kokuyor diye.. '

5 numarali bardaktaki yag, fabrikadaki zeytin-
yagdl uzmanlarnin analizlerine ve tadimma gére
en kotii yag idi. Bilhassa koymuslardi o besli igi-

ne. Peki biz neden o yagi en iyi yag diye secmis-
tik? Clinki Istanbullu o yaga alisik demisti fabri-
kanin midiri. Istanbullu, Ayvalk'tan Istanbul’a
kadar at arabasi lizerinde sallana sallana, 1sina 1s1-
na, okside ola ola gelen aslinda bozulmus zeytin-
yagmna alisik. Oh mis dedigin asit, toz ve toprak..
Ve bu yizyillardr devam eden bir aliskanlik. Ama
taze zeytinyadin tadini bir kere bilince isler degisi-
yor.

Cok stikiir zeytinyag meraklilan giderek arti-
yor memlekette. Ureticiler de her agiz tadina gore
zeytinyag tiretmeye basladi. fyi marketlerde yiiz-
lerce yag gériiyoruz raflarda. Insann akh kan-
styor. Tamam 6grendik, sizmaciyiz ama hangisi?
Bazilan tstelik deli pahal. Litresi 40 liraya yag
gordiim ben. Zeytinyadi bu ise, tenekede litresini
8 liraya satan ne satiyor o zaman?

Peki ne yapmali? Zeytinyaginin ekimin ortasin-
dan aralik sonuna kadar sikildigin bilelim mesela.
Bugtin ne alirsak alalim en genci 8 aylik. O za-
man ambalaji énemli oluyor. Isiktan koruyacak.
Seffaf malzeme iyi degil. Pet veya PVC de éneril-
miyor. Renkli cam veya teneke dogrusu. Sicak or-
tamda kalmamus olacak ancak tretilirken oksijen-
den de korunmus olmali tirin. Bu nasil yapiliyor-
mus peki? En yeni yéntem su: Havasi alinmis si-
selere veya tenekelere dolum yaparak imis. Hava
yerine ‘azot sikiliyor, béylece zeytinyagmin okside
olmasi 6nleniyor. Kapag: acilincaya kadar oksi-
jenle temasi kalmiyor Griintin. Boylece 2 buguk
yil gibi ¢ok uzun bir stire tazelidi korunuyormus
vagmn. Bunu simdilik tek yapan marka Zeytin is-
kelesi. Piyasaya iddiali girdiler bakalim ne olacak.



